鳳 翔 午 餐 廚 房

施 作 規 範 說 明
1、 本設備圖說如有未詳盡事宜，廠商須實際配合地形，業主與建築師解釋施作製造。

2、 得標廠商需檢送施作圖說製造圖、廠牌送建築師與業主確認核可後，方得施作製造。

3、 本設備驗收時，進口品需檢附進口報關證明，本國產品採用通過UL、CE、JIS、ISO、CNS或正字標記之專業製造廠牌，驗收時須檢具出廠證明。

4、 設備須配合現有地形組合排列，整齊實用美觀，尺寸正負差不得超出原有尺寸規格1%。

5、 所有平台與腳柱及三角板接續及補強各支撐氬焊均須滿焊。
6、 各項設備去油脂水洗光滑面處理完成後，均需施於保護膜保護，並於進場按裝定位完成後，去除保護膜，並於驗收前清洗。
7、 各車輪固定板應採不銹鋼制、及不銹鋼螺絲、螺母及彈璜式華司固定，以利日後更換車輪。
8、 保固期：本設備自全部完工經驗收合格次日起，由乙方保固二年。
9、 製品所使用之材料及表面處理規定：
（1）一般工作台面使用SUS304#　1.5mm厚不銹鋼板，表

　　　　　面為“四號砂面”處理，下加U型補強，U型板使用

　　　　　錏焊或電焊固定100mmx25mm（詳如施作規範一）。

  （2）重切工作櫥台台面使用SUS304#　1.5mm厚不銹鋼板，表

　　　　　面為“四號砂面”處理，下加U型板補強100mmx25

　　　　　mm，U型板使用錏焊或電焊固定（詳如施作規範一）。

　　 （3）層板、底板使用SUS304#　1.2mm厚不銹鋼板，表面

　　　　　為“四號砂面”處理，下加U型補強，U型板使用錏

　　　　　焊或電焊100mmx25mm（詳如施作規範一、六）。

　　 （4）櫥櫃側面構造使用SUS304#　1.0mm厚不銹鋼板，除

　　　　　外露部份為“四號砂面”處理，餘可用一般NO.2面

　　　　　材質之不銹鋼（詳如施作規範九）。

　　 （5）水槽使用SUS304#　1.2mm厚不銹鋼板，焊接磨光處

　　　　　理。

　　 （6）櫥門構造使用SUS304#　1.0mm厚不銹鋼板，表面為

　　　　　“四號砂面”處理，內附獨立型無滑軌拉門，堅固易

　　　　　清洗，不藏污納垢（詳如施作規範九）。

    （7）抽屜面板使用SUS304#　1.0mm厚不銹鋼板，表面為

　　　　　“四號砂面”處理，內殼使用1.0mm厚之一般NO.2

　　　　　面材質之不銹鋼板，附滑軌、滑輪。

　　 （8）台腳使用直徑1 1/2”　SUS304#　T1.5mm厚之不銹鋼

　　　　　管附調整腳及組合管套桿補強直徑1”　SUS304#　T1.2m

　　　　　m厚不銹鋼管，櫃腳使用直徑2”不銹鋼管，附高低活

　　　　　動調整腳（詳如施作規範二、三、四、七、八、十）。

　　 （9）台面上層支架一律使用直徑為1 1/2”　SUS304#　1.5

　　　　　mm厚不銹鋼管。

　　（10）未規定之材料概依一般設備施作慣例，採用全新上等品；（並經學校及監造單位同意方可施作）。
10、 設備配件使用規定及品質施作標準：

（1） 台腳之調整腳使用SUS304#　1 1/2”不銹鋼管（詳如

施工規範）。

（2） 櫃腳使用SUS304#　2”不銹鋼管，腳管底座使用3m

　　　　　m不銹鋼三角板補強（詳如施工規範）。

（3） 組合管套使用SUS304#　35∮x60mm不銹鋼管套合

（詳如施工規範）。

（4） 車輪使用5”，輪寬使用1 1/4”，荷重210磅以上，

符合NSF標準規格。

（5） 水槽落水頭使用統一標準規格之材料製作，其排水組

件之組合（詳如施工規範）。

（6） 油煙罩、濾油網需可過濾油脂達90%以上符合環保要

求標準（詳如單圖施工說明）。

（7） 滴水板使用SUS304#　1.5mm不銹鋼板鑽孔製作。

（8） 抽屜滑軌使用隱藏式固定製作，易於導引滑輪使抽屜

輕便打開。

（9） 保溫湯桶車把手環採用SUS304#　2mm不銹鋼板製作，

桶蓋及桶身均採用30mm玻璃絲棉裝填以達保溫隔熱

效果，桶身外層採SUS304#　1.2mm不銹鋼製作，桶

身內層採用SUS304#　1.0mm不銹鋼板製作，連接點
全部氬焊並磨光處理。

（10） 爐灶及蒸灶台面均採SUS304#　1.5mm不銹鋼板製作，

圍板採用SUS304#　1.2mm不銹鋼板製作，爐體內部

採3.2mm鋼板製作，台面前沿設清水噴水設備，台面

後沿設排水溝設備，台面須有傾內 1/100之斜度以利

排水，灶體內部製作高溫耐火磚泥設備，並附安全點

火棒1支。

（11） 高溫餐具消毒櫃櫃體外層採SUS304#　1.0mm不銹鋼

板製作，櫃體內層採SUS304#　0.8mm不銹鋼板製作

，設有多功能主機組，含漏電自動斷路器、電源指示

、時間、溫度控制器等功能。附不銹鋼高低活動調整

腳四組。

（12） 所有調理工作台、水槽、爐灶等設備，如有靠牆壁部

份，均應附加不銹鋼後牆高之擋水牆（詳如單項圖說）。

（13） 本設備所有之餐車或運輸車等，採用高級活動輪，輪

子及本體補強構造採用不銹鋼。

（14） 設備施作時，應行實際丈量，配合現場尺寸及狀況施

作製作。

（15） 各項須配合水電者應預先妥為配合以利整體施作
順利。

（16） 所有機械設備均由承包廠商負責按裝，並保證其使用

　　　功能。

（17） 各式工作台、水槽、爐灶、蒸灶、蒸汽迴轉鍋、蒸庫、

烘碗櫃、消毒櫃、保溫餐車、餐具存放車、發酵櫃、拼裝式冷凍冷藏庫等機具於施工前，承包商須先繪製施工尺寸，零件圖及結構圖送審，審察通過始得施工。

（18） 凡有承受壓力之鍋或櫃皆須裝置壓力錶一只及安全過載爆發閥一只。

（19） 凡電熱之各項機具皆須裝置漏電開關及電磁接觸器，凡有馬達者，須配馬達保護開關即電磁過載保護。

（20） 各冰箱、冷凍冷藏庫之壓縮機一律採用全新美製鐵甲武士或同級品（壓縮機保固三年）。

（21） 所有活動附件須為易於予取卸裝置及清潔。

（22） 各工作台、水槽、櫥櫃有靠牆部份，皆須做背板，高度150mm。

（23） 所有後牆除圖說另有規定外，一律為40mm並成45度

上折角處理，抽屜或拉門皆須加滑軌和軸承。

（24） 所有櫥門及抽屜須易於啟門、滑動、取卸清潔。

（25） 所有上架須與台面牢固接著並垂直，不得有歪斜或不穩現象。

（26） 水槽底與水槽工作櫥之台面須作1.5%之洩水斜度。

（27） 所有水槽必須弧狀處理，槽底須有傾向落水頭口之斜度，落水頭、溢水頭及溢水管須穩固密接，不得有鬆搖或洩水之現象。

（28） 所有台腳及櫃腳須與台底或櫃底以不銹鋼三角板補強牢固接著並垂直，不得有歪斜或不穩之現象。

（29） 所有機具交接處於接縫處填SILICONE。

（30） 所有台面並列時須成一直線及水平。

（31） 水槽、工作台之管腳均以不銹鋼SUS304#　1　1/2”x1.5mm厚不銹鋼管。

（32） 本設備所有水槽深度，除圖說另有規定外，一律為280mm深度。

（33） 本設備所有馬達除配合爐灶或特殊使用之特製規格外，一律採用東元或大同等產品。

（34） 爐灶內耐火磚採用SK-34，耐火泥採用1200度之高耐溫，耐火泥砌實。（進場或驗收時出具耐火證明）
（35） 所有補強須牢固接著並考慮支撐強度，不得有鬆脫不牢或強度不足之現象。

（36） 不銹鋼均用SUS304#不銹鋼板焊接及用錏焊磨光處理。

（37） 不銹鋼未註明表面處理方式者均為毛絲面處理。

（38） 所有廚具設備內之材質如非不銹鋼製品，或不銹鋼內襯補強之鐵製品，皆須做防銹處理，處理方法有：

A：圖有註明電鍍時，以電鍍處理之。

B：圖無註明者皆須紅丹打底並二度面漆處理。

（39） 所有製品按裝定位後，一切手痕污跡須完全除去，及清潔整理務求整潔美觀，以利驗收。

（40） 所有製品務求表面平整、轉角整齊、線條一致、焊接      處及轉角處力求無縫接者，並打磨光滑，不得有刮手傷人之現象。

（41） 油煙罩部份，其長度須配合現場，按裝時抽風機須注意漏水與穩定性。

（42） 環保水洗油煙淨化機，須配合地形與業主按裝於適當位置。

（43） 廚房所屬電源應集中於業主指定地點集中控制。
（44） 本設備相關採購事宜如與政府採購法令相抵觸，一切遵照政府採購法令辦理。

（45） 廚房內部水電及開關由水電廠商負責接至地面或牆面位置預留，其餘皆由廚具商負責接至操作點。

（46） 本設備之材料一律採用SUS304#不銹鋼板，所有面板厚度1.5mm，層板厚1.2mm，其餘請參照各單圖均有詳細標明。

（47） 本設備工程所有之機具外緣接以圓角邊處理，並參照各部詳細圖施作。

（48） 瓦斯配管之所有工事範圍包括日製自動切換設備裝置、各支出之切換開關、防漏警報之安全裝置、中央系統之配管管路、施作完後之試壓測漏、試爐運轉完成。

（49） 本設備工程所有設備保固期間為2年（除壓縮機另依規定外），保固年限內如正常使用下發生損壞或故障，廠商負責維修或更新責任。

（50） 故障時，接獲通知（2）日內，得標廠商須到達現場進行維修。如遇（有斷炊等）緊急情況時，應於通知時立即派員前往處理，保證服務品質。

（51） 產品設備排列承接處採直角製造承接，以利接縫密合避免藏污納垢。

（52） 工作台/水槽腳管採用不銹鋼管35∮x60mm焊頭補強施工。

（53） 工作台/水槽腳管採用SUS304#　3mm不銹鋼三角板補強施作。

（54） 截濾式排油煙罩油煙排放標準需符合現行環保署檢測標準。

（55） 排風管道圖說、尺寸與數量僅供參考，實際需配合現場實地需求地形地物施作製造。

備註：
一、所有圖說、尺寸與數量僅供參考，廠商須至現場實地勘察，配合
地形施作製造。如有疑問，請於開標前提出，得標後不得藉故辦
理追加減，本設備以總價承包。

二、投標時廠商須檢附圖號10、11、12、15、22、22.1、27、29、30、31、34、35、36、42、45之型錄(正本或影本)供開標時審並針對本規範補充說明功能需求，依序以色筆標出並註明出處,型錄之提供必須由製造廠商或代理商印製(未檢附型錄者視同資格不符)。為確保本校採購設備品質之確認，投標廠商不得自行編製型錄，如經校方審查，投標廠商所提供之型錄為拼湊偽造，視同資格不符，如為原文(外文)者，請併同檢附中文翻譯本，如未檢附型錄或中文翻譯本，為不合格廠商。型錄如自製造廠商或代理商等資訊網站下載者，其內容應請維持原貌（下載當時網頁所呈現之樣態），並註明其網址，請勿自行修改內容，否則視為不合格廠商（如事後經查證確為自行修改者，以撤銷決標處理），開標時，學校自行審查型錄。
三、型錄或規格書內容中提及之規格功能或說明等資料不足或欠缺時（與招標規範規定之需求少），請廠商自行於型錄中註明提供不足或欠缺之規格功能，並加蓋公司（行號）、負責人之印章（與廠商聲明書內相符之印文）以資證明負責；如未註明者，經審查結果與招標規範不符時，視為不合格廠商。

四、本案允許廠商提出同等品，並依下列規範辦理：

（一）提出同等品者，應於投標文件內預先提出（型錄及其他相關文件等應放入大標封內一併提出以供審查）

（二）經審查結果如非同等品者（及未符合招標規範之要求），為不合格廠商。

（三）廠商所提出同等品相關資料，開標時學校以自行審查方式辦理。

（四）開標時提出同等品之型錄及其他相關文件時，請述明同等品之廠牌、價格及功能、效益、標準或特性比較表等相關資料，以供審查。
五、本案於開標時現場審標（審規格）、決標，投標廠商應派代表在場以備說明、減價等。廠商如未派代表到場，視同放棄說明及減價權利，不另為通知。
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